
Dalle analisi effettuate il campione d'olio risulta compatibile con le indicazioni riportate di seguito:

Categoria merceologica Olio Extravergine di Oliva

Indicazioni etichettatura Fruttato medio, verde. Amaro medio. Piccante medio. Equilibrato.

(*): Il presente profilo sensoriale descrive le caratteristiche del campione i cui riferimenti sono riportati nello specifico rapporto di prova di cui è 

parte integrante

Allegato al RDP N.(*) 20235200-001

Fruttato medio, di tipo erbaceo, con sentori di carciofo e mandorla. Note di piccante di intensità medio-elevata, amaro 

medio. Voto 7,6
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